je eine Scheibe gebratene Blut- und Leberwurst € 9,00
auf Kartoffelpliree mit glasierten Zwiebeln

Warmer Ziegenkase auf Tomatenpiiree, mit Feigen-Senf-Honig, €12,00
garniert mit Wildkrautersalat im Himbeer-Dressing und Brot

Rinderkraftbriihe mit Gemiisestreifen € 6,50
Tomatensuppe mit Sauerrahm € 7,30
Kartoffel-Kase-Krauter-Puffer (zubereitet mit mildem Attendorner Hohlenkise) €16,20

mit Krauterrahmsofle und einem Salatteller

hausgemachte Maultaschen gefiillt mit Blattspinat, Parmesan und €19,20
Buffelmozzarella, dazu SchnittlauchsahnesoRe und ein Salatteller

Schweinefilet auf Toast mit Champignonriihrei und RahmsoRe, € 16,90
garniert mit kleinem Kartoffelrosti und Salaten

Schweinefilet Bombay € 15,00
auf Reis, mit Pfirsich und Curryrahmsol3e

Kinderteller Gockelhahn € 10,60

Hahnchensteak mit Pommes frites und Blattsalat
(mit Mayonnaise und Ketchup)

Kinderteller Waldgnom € 10,60

Schweineschnitzel mit Pommes frites und Apfelmus
(mit Mayonnaise und Ketchup)

Endpreise



GroRer gemischter Salatteller mit warmen Gefliigelstreifen € 16,70

Roscheider Potthucke (Hausspezialitit) €17,90
deftiger Kartoffelteig in Kastenform mit Mettwurst gebacken,
dazu Westfalischer Knochenschinken und Blattsalat in Joghurt-Sahne-Dressing

Hahnchensteak Hawaii €19,40
mit Ananas und Curryrahmsofe, dazu Butterreis und ein Salatteller

Schweineschnitzel Pikant €19,80
zwei kleine Schnitzel in einer Panade mit Meerrettich und
SiRem Senf, mit Spiegelei, Rostkartoffeln und einem Salatteller

Schweineschnitzel mit JagersoRe €20,10
(SoReneinlage: Zwiebeln, Champignons, Frihstiicksspeck)
dazu Rostkartoffeln und ein Salatteller

Cordon - bleu € 21,50

(Schweineschnitzel gefillt mit gekochtem Schinken und mildem Attendorner Héhlenkase)
dazu Pommes frites und ein Salatteller

Holzfallersteak (Hausspezialitat) €22,90
Schweinenackensteak (ca.250g) mit glasierten Zwiebeln und
Champignons in Rahm, dazu Rostkartoffeln mit Speck und ein Salatteller

Pfefferlendchen €22,90

Schweinefilet mit PfefferrahmsoRe, dazu Kartoffelrosti-Ecken und ein Salatteller

kleine Kalbsschnitzel € 23,50

dazu Erbsen und Mohren in Rahm, dazu Herzoginkartoffeln

Hirschragout (aus heimischer Jagd) € 24,50
dazu Kartoffelkroketten und Apfelkompott mit Wildpreiselbeeren

Schwabentopf € 25,90
Rinder- und Schweinefilet auf hausgemachten Spatzle mit Rahmsolle,

dazu ein Salatteller

Sauerldander Bauernsteak € 29,00

Roastbeef mit knoblauchhaltigem Krauterdipp, dazu Réstkartoffeln und ein Salatteller

Unser Dessertangebot

kleiner Nussknacker € 6,90
WalnuReis, Sahne, Karamellsol3e und Nisse

Endpreise



